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Tabel de corelare intre institutiile-baza de practica si competentele
profesionale formate

H

Nr Institutia- Domenii / activitati
or t. baza de | desfasurate in cadrul stagiului| Competente profesionale formate
‘Il practica de practica
. e Aplicarea proceselor tehnologice de
Receptia materiei prime; procese|| .. . . . .
" o L vinificatie; utilizarea echipamentelor
Chateau de vinificatie primara si ’
1. L L moderne; respectarea normelor de
Vartely secundara; maturarea vinurilor; . . . . -
N . e calitate si securitate alimentard; lucru
imbuteliere; controlul calitatii || .
’ in echipa
Fermentare alcoolica controlatd; [[Monitorizarea proceselor tehnologice;
) Asconi cupajare; maturare; analiza parametrilor de calitate;
" |[Winery monitorizarea parametrilor aplicarea procedurilor tehnologice
fizico-chimici conform fiselor tehnice
. Organizarea proceselor de producere a
Producerea vinurilor spumante; || . ©.
. . . A ”. ||[vinurilor spumante; respectarea
3. ||Cricova S.A.|depozitare si maturare in galerii . .
’ . standardelor tehnologice; gestionarea
subterane; control tehnologic
proceselor de maturare
Purcari Vinificatie industriala; Asigurarea calitdtii produselor
o . managementul calitétii; vinicole; aplicarea sistemelor de
4. ||Wineries T . ; . o s
trasabilitate; imbuteliere si trasabilitate; respectarea cerintelor de
Group : . ) .
etichetare standardizare si certificare
Procese tehnologice integrate de ||Operarea utilajelor tehnologice;
5 Vinaria vinificatie; utilizarea aplicarea normelor de securitate si
" ||Salcuta echipamentelor automatizate; igiend; adaptarea la cerintele pietei

controlul productiei
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