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Anexa 5

Standard de pregitire profesionali

eleboratconformdescrieriispeciatitiliiTehnologiaprodtrselordeoriginevegetal[

CalificareaprofesionallTehnicianinindustriaalimentari

Descrierea generali a domeniului

Misiunea specialitalii ,,Tehnologia produselor de origine vegetala " are ca scop pregdtirea

specialigtilor competenfi in domeniul tehnologiilor produselor de origine vegetala' care au o pondere

semnificativa pe piala muncii. Specialistul, in activitatea sa, are o pregdtire profesionala de baz6'

fundamentati pe cunogtinle teoretice aplicabile, abifitali 9i deprinderi practice' comportament' etc'

Este o personalitate integr6, ae are fotmate 9i dezvoltate competenle profesionale' pentru a face fa![

cerinlelor actuale gi de perspectiva ale dezvoltarii specialitalii.

Esenla educaliei profesionale constd in formarea unui orizont tehnologic ai cultural cu privire la

tehnicieni, concomitent cu dezvoltarea unor capacitSli necesare exercitarii ei' La baza formarii

profesionale specialistul posed6:

. cunoatterea gi aplicarea nofiunilor, conceptelor, strategiilor, actelor normative 9i legislative

specifice activitdlii;

o aprecierea obiectivi a calitalii materiilor prime, semifabricatelor 9i produselor finite;

o dirijarea. ralionalizarea 9i perfeclionarea proceselor tehnologice;

o utilizarea corectl a aparatelor, echipamentului in procesul de producere;

o organizarea eficienta a muncii, personalului in procesul de producere;

. asigurarea protecliei muncii, protecliei mediului ambiant 9i siguranlei de producere;

r folosirea deprinderilor specifice tehnologiilor informalionale de sistematizare 9i de

generalizare a informaliei'

La nir-el de entitate absolvenlii domeniului de formare profesionall in domeniul tehnologiilor

produselor de origine vegetala pot activa la intreprinderi de stat sau private in compartimentul

producliei, in calitate de muncitori, operatori, laboranfi, maigtri, tehnicieni.

Pentru arealizacu succes aceast[ oferta educafionala, este necesar s6 se cfeeze un mediu educafional

adecvat, calitatir 9i productiv, centrat pe elev, care se vabazape urm6toarele principii de organizare:

+ crearea unui mediu de invalare autentic gi relevant, necesar dezvoltarii competenlelor 9i

formarii Profesionale ;

+ organizarea instruirii, utilizind tehnologii interactive de predare-inv[lare-evaluare;

+ imbinarea teoriei cu practica, dezvoltind capacitalile practice in domeniul dat;

+ crearea condiliilor pentru dezvoltareagi valorificarea creativitdlii 9i spiritului antreprenorial 9i

inor-atir-in domeniu.



CARACTERISTICI CHEIE

Durata studiilor 4 ani

Forma de organizare invdtdmint cu frecventi la zi

Conditii de acces Diplomd de gimnaziu (Diplomi de Bac )

Precondilii Nu sunt

Stagii de practicd Practicd de iniliere in speeialitate

Pr. sp I Tehnica lucrdrilor de lab. Si analiza chimici

Pr. sp II Bazele produclieii materiei prime

Pr. sp III Tehnologia pistririi produselor agricole

Pr. sp IV Tehnologia prelucririi produselor agricole

Pr. sp V Tehnologia pistrdrii produselor horticole

Pr. sp VI Tehnologia prelucrdrii produselor horticole

Practicd ce precede probele de absolvire I: tehnologici

Practicd ce precede probele de absolvire II: de producere

Reguli de examinare gi evaluare l. Evaluarea periodicl pe parcursul intregului an de studii ,

realizarea lucrdrilor individuale.

2.Evaluarea intermediard cu scopul stabilirii nivelului gi

ritmului de acumulare a cunogtin,telor.

3. Evaluarea finali menitd sd aprecieze gradul de insuqire a

disciplinelor studiate.

Modalitnti de evaluare finald Sus{inerea a 2 examene complexe la 2-3 discipline

fundamentale 9i de specialitate sau suslinerea

lucrdrii/proiectului de diplomd (la solicitare pentru elevii cu

media mai mare de 8,50).

Certificare Diploml de studii profesionald postsecundare.

Calificarea acordati Tehnician in industria alimentard

Drepturi pentru absolvenfi Participarea la concursul de admitere in instituliile de

invSldmint universitare, angajarea in cimpul muncii conform

califi cdrilor oblinute.

Organ responsabil de autorizarea

progtamelor

Ministerul Educafiei al Republicii Moldova
Ministerul Agriculturii gi Industriei Alimentare al

Republicii Moldova



DESCRIEREA CALIFICARII

Titluri acordate/ competen{e specifice

in industria alimentard. Realizarea eficienti a obiectivelor specialitilii le permite

ftolvenfilor o integritate socio - profesionall de succes. Pregltirea specialigtilor include 4

dnponente:

L C-ompeGnfr frndamentall are drept scop acumularea de citre elevi a cunogtin{elor de bazd qi

frrmalea competenfelor in urmdtoarele domenii :

o Telnn@ia generald o produselor alimentare

o Biochimia produselor alimentare

o Gr@inginereascd

o &euitaea Si sdndtatea in muncd etc.

2. Componertr de formare a abititl{ilor gi competen{elor generale va include acumularea

mogtinlelor gi formarea competenfilor in urmitoarele domenii:

o Telmologii informalionale

o Retoriu

o Limfu stfrnd tn domeniu etc.

3. Componerte & orientare socio-umanistici. Orice specialist din domeniu, indiferent de nivelul

Hric, tn*uie sii posede cunogtinle de ordin general, care s6-l caracterizeze ca o persoand

ileligentS, armmios dezvoltatd. Aceastd componentd va include asimilarea cunoqtin(elor gi formarea

oqetentehr fo urmltoarele domenii :

o Filazofie

c Etim Trofesionald

o Bazle legislaliei tn domeniu etc.

|. Conporerte de orientare spre specializare. Aceast[ componentd va include asimilarea

coqtntehr gi fcmare compete n {e I or, in u rm Stoarel e dom en i i :

o Telanlogia pdstrdrii Si prelucrdrii produselor agricole

o *funbiologie

o Telmologia pdstrdrii ;i prelucrdrii produselor horticole

o Wilaj tehnologic

huliza organol ept icd ; i fizic o -c himic d

o Lfungementul calitdgii etc.



Domeniul de specializare Categorii/ grupdri de

profesiipe domenii de

activitate

Lista profesiilor

conform specializdrii

Specialitatea

.Tehnologia produselor de

origine vegetald"

Tehnician tehnolog,

Maistru,

Laborant,

Operator,

Operator tn sectorul de producTie;

Laborant la analiza chimicd;

C ontrolul pr odus el or qliment ar e ;

Maistru controlor (secfie, sector),'

Tehnician tn industria alimentard

OCUPATIILE TIPICE PENTRU ABSOLVENTII fN DOMENIU

ROLUL DOMENIULUI iN ALTE PROGRAME DE F'ORMARE

-{tr1 agenli economici, cit gi alte institulii angajatoare de profil solicitd specialigti competen{i 9i

practicieni, capabili sL analizeze,si judece, si ia decizii in diverse situalii din activitatea profesioanld,

ceea ce se poate realiza prin formarea gi dezvoltarea competenlilor specifice domeniului tehnologiilor

poduselor de origine vegetali. Programele de formare profesionalS in domeniul tehnologiilor

produselor de origine vegetald includ componenta de pregdtire speciali, bazate pe competenlele socio-

umanisti, fundamentald gi de specialitate. Conlinuturile domeniului dat sunt in concordan![ in mare

mdsurd cu programele din domeniile diferitor sectoare ale industriei de prelucrare. Domenii

semnificative a posibelilor afirmdri sunt activitAli asociate cu tehnicienii in orice domeniu din

industria alimentard. O altb opliune este afirmarea absolvetului in organizaliile 9i instituliile care

asigurd supravegherea asupra respectdrii normelor de producfie gi igienice in domeniul producliei

agroalimentare.

Absolvenlii pot gdsi afrmarea gi in afaceri propriu zise gi la activitdlilede exploatare in afaceri

oriunde este necesar invdlSmintul profesional postsecundar, orientat pe produclia agricol[ ;i

alimentarl. De asemenea conlinuturile domeniului dat pot servi ca programe de formare profesionale

la cursuri precum: controlor calitate produse alimentare etc.

PROCESTJL DE CONSULTARE CU PERSOANELE $I INSTITUTIILE - CHEIE

(ANGAJATORI, ABSOLVENTI, TINERI SPECIALI$TI' etc)

Procesul de consultare are loc in cadrul elabor[rii gi perfeclionirrii programelor de studii, in cadrul

organizdrii practiciii de specialitate gi practica ce precede probele de absolvire, in timpul suslinerii

esamenelor de absolvire gi proiectelor de diplomd ;i elaborarea unor programe de studii cu destinalie

specialS in conformitate cu cerinlele angajatorilor.

\tetoda eficienti de conlucrare cu angajatorii ar fi evaluarea competenlilor practice ale absolvenlilor

inbaza metodei "assessment center" - a solulionirii situaliilor de caz propuse absolvenlilor de cdtre

angajatori.



formare profesionatrd qi extensiune rura16 a

iculturii gi Industriei Alimentare al RM

secundar profesional

ialitate a Ministerului Educatiei al RM

$ef direclie

ogie qi Managment in
a UTM

lui Nalional de

inificatie din Chiqiniu

SRL "Norton"

s.Gincu f'/!L*

q, @jr4
DLW_ lS



krdico $*,lari j Fr*fus*r d* disciplitre

S*lb.an Marix

trI. Pxrt*neri**cistri

Firy-a Se ffxlrd&ner*

F *ti#
grad ptl&n{ifid

di$sct{e

F,rs&**r d* di*c.iplino
tehnol*gice, gr*ii dida*ti*
superior

Er f . elr c,Qfrd, tz
p.tdte: rt'ii{

t

-*l-;
a* 6rup*t

*.djrf

Colcgiul

Ags$fu$tu$tri{d

i

N'n6:r'\

tlte (w'r
tt tefu #*"te,

#****



AVIZ

de valitlsr* a calificirii profesisnale

Tshnician in industrifi alimer:tar*
Specialitatea - Tehnologia produselor de arigine vegetal*
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Camisia de evaluare qi validare in urmitoarea ccmponenli:


