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L Preliminarii

Practica de specialitate 1II, Rezolvarea situatiilor de producere, este stagiul de practica, la care
eleviiaplica cunostintele faptice si deprinderile de la unititile de curs:
1. Vinificatie primara;
2. Vinificafie secundarad;
+ 3. Vinificatie speciald I;
4. Vinificatie speciala II.

Pre achizitiile obtinute in cadrul unitétilor de curs mentionate se vor referi la:

® alcatuirea schemelor tehnologice la prelucrarea strugurilor si producerea vinurilor materie

prima;

e tratare ji stabilizarea vinurilor materie primid;

® fabricarea vinurilor licoroase, efervescente, aromatizate, peliculare, divinuri;

¢ calculul produselor obtinute la Prelucrarea strugurilor conform schemei.
Practicade specialitate III, Rezolvarea situatiilor de producere are ca scop formarea abilitatilor
privind solutionarea situatiilor de producere, situatiilor integrate in procesul de producere, situatiilor

ce pot parveni in timpul activitatii de zi cu zi.

II. Motivatia, utilitatea stagiului de practici pentru dezvoltarea profesionali

Stagiul practiciide specialitate I, va dezvolta la elevi abilititi practice de rezolvare a situatiilor din
producere pe parcursul activititilor in cadrul intreprinderii. Aceste abilititi si competente specifice
vor permite viitorilor specialisti si previna factorii de risc si posibilele greseli in perioada activitatii
profesionale.
Elevii vor rezolva diverse sarcinipractice, calcule din procesele de:

e prelucrarea strugurilor;

e producerea si stabilizarea vinurilor;

e alegerea schemelor optimale de producere a diferitor categorii de vinuri;

* determinarea cantititii necesare de adjuvanti pentru intreaga campanie de producere.

Abilitatile formate pe parcursul practiciivor servi pentru realizarea practicii de producere (practica ce
precede probele de absolvire), competentei de elaborare a proiectului de curs §i va asigura
considerabil sustinerea examenelor de calificare.

In timpul practicii, se va respecta limbajul corect §i termenii de specialitate.

II1. Competentele profesionale specifice stagiului practicii de specialitate
1. Alcituirea schemelor tehnologice la producerea vinurilor
2. Elaborarea bilantului material al produselor

1V. Administrarea stagiului de practici I
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V. Descrierea procesului de desfisurare a stagiului de practica

licoroase, aromatizate, peliculare, spumante gi
divinuri

2.4 Pregatirea cupajelor si a altor materiale in condml
de laborator -

2.5 Calcularea cantitifii necesare de orz pentru
producerea maltului

2.6 Alcatuirea bilanfului material a produselor pentru
producerea berii

2.7 Stabilirea necesarului de materie prima pentru
producerea alcoolului etilic

. . Ore/Durata
ActmtaWSarcml de Iucr_ "f§ % elahorat er e
1 Alcituirea schemelor tehnologice la producerea
vinurilor
. 1.1 Elaborarea schemelor tehnologice la: 12 ore
e Prelucrarea strugurilor sanatogi, necondifionati, |[Schema
infectati de mucegai; tehnologica Prezentare =
e Tratarea §i stabilizarea vinurilor cu defecte, boli, Aoy )
casari, neajunsuri; A Ehemas
e Producerea vinurilor seci, cu zahdar rezidyal, tehnologice
licoroase (de desert, tari), aromatizate,
peliculare, efervescente, divinuri;
e Obtinerea malfului (blond, brun, caramelizat,
torifiat, ascutit, melanoidinic etc.);
e Producerea berii blonde, brune, negre, tratatd gi
netratata, filtrata si nefiltrata.
e Obtinerea alcoolului etilic din diverse materii
prime (produse vinicole, cereale, cartofi,
melasd).
2. Elaborarea bilantului material a produselor
2.1 Determinarea produselor obtinute la prelucrarea
strugurilor
2.2 Calcularea cantitatii de dioxid de sulf, zahar 18 ore
must concentrat, substante pentru tratare si Prezentare
stabilizare, acid tartric, citric necesar pentru Sarcini argumentatd
intregul sezon de prelucrare rezolvate a sarcinilor,
2.3 Stabilirea cantitatii necesare de vinuri gi alte o : bilanfului
componente utilizate la pregitirea vinurilor Bilanturi
elaborate

VI. Sugestii metodologice
La organizarea stagiului Practicii de specialitate I1I, Rezolvarea situatiilor de producere

tehnologiile didactice aplicate in procesul instructiv educativ vor fi indicate explicit in proiectele
didactice elaborate de fiecare profesor in functie de nivelul de pregitire si progresul demonstrat atét
de grupa de elevi in ansamblu, cit si de fiecare elev in parte.
La selectarea metodelor si tehnicilor de predare-invatare evaluare se va promova o abordare
specificd, bazatd in esentd pe stimulare, pe individualizare, pe motivarea elevului si dezvoltarea

increderii 1n sine.

La alegerea strategiilor didactice se va tine cont de urmdtorii factori:

¢ scopurile si obiectivele propuse;




* continuturile stabilite;

e resursele didactice;

» nivelul de pregitire initiala si capacititile elevilor,

e competentelece trebuie dezvoltate.
Se recomanda o abordare didactica flexibild, care lasi loc adaptirii la particularititile.
De virsta i individuale ale elevilor, conform optiunilor metodologice ale fiecirui cadru didactic.
Profesorulva utiliza urmitoarele metode, procedee si tehnici de invitare: explicatia, conversatia
euristicd, dialogul, precum §i forme de lucru: frontal, individual i in echipad.
in proiectarea didactica de lunga si scurtd duratd profesorul se va ghida de prezentul curriculum, atét
la compartimentul competente, cét si la continuturile recomandate. In corespundere cu cerintele
didactice, profesorul va planifica ore de activitifi practice.
Cadrul didactic va stabili coerenta intre competenfele specifice disciplinei, continuturi, activitati de
invafare, resurse, mijloace si tehnici de evaluare.
Varietatea metodelor de invitare-evaluare va asigura asimilarea mai lesne a materiei si va servi ca
instrument de stimulare a interesului elevilor fatd de disciplind si specialitate.
Practica urmeazi a fi organizatd dupa o pregitire preventivi, care include:
- claborarea tematicii situatiilor de productie;
- familiarizarea elevilor cu tematica situatiilor de productie;
- repartizarea situatiilor practice;
- explicarea sarcinilor;
- demonstrarea de citre cadrul didactic a unei sarcini practice similare sarcinii propuse;
- recomandari §i consultatii la necesitate. ¢

VII. Sugestii de evaluare a stagiului de practici
In cadrul instruirii practice, evaluarea ocupd un rol aparte. Ea permite de a determina gradul de
perceperi si abilitd(i profesionale formate, capacitatea elevilor de a aplica cunostintele profesionale in
practica.
In decursul executirii sarcinilor practice, fiecare elev argumenteazi rezultatele obtinute si deciziile
proprii.
Pentru evaluarea formativa pot fi propuse diverse probe privind:
realizarea schemelor de prelucrare a strugurilor receptionati,
monitorizarea intregului traseu tehnologic,
calcularea cantitatilor necesare de aditivi si adjuvanti,
determinarea indicilor de calitate,
pregatirea substantelor utilizate la prelucrarea strugurilor si producerea vinurilor etc.

La finele fiecdrei activitati practice, elevii Intocmesc agenda formarii profesionale, unde inregistreazi
toate lucrdrile efectuate, conform cerintelor, sarcinii.
Produse propuse pentru evaluarea nivelului de dezvoltare a competentelor sunt:

1. Problema rezolvati. Se va tine cont de urmitoarele criterii: intelegerea problemei, documentarea
in vederea identificdrii informatiilor necesare in rezolvarea sarcinii, alegerea algoritmului de
rezolvare, prezentarea si analiza rezultatelor obtinute.

2. Exercitiul rezolvat. Se va evalua: corectitudinea formuldrii ipotezelor, corectitudinea rezultatelor,
modul de prezentare si de interpretare a rezultatelor.

3. Problema rezolvati. Se va evalua: formularea §i testarea ipotezelor, stabilirea strategiei
rezolutive, prezentarea si interpretarea rezultatelor.



4. Scheme elaborate. Se va tine cont de urmitoarele criterii de evaluare: redarea eséntei.
Relevanta elementelor grafice utilizate, modul de amplasare a elementelor grafice, creativitatea gi

originalitatea, corectitudinea reprezentdrii legiturilor (relatiilor) dintre elemente, corectitudinea
redarii caracteristicilor relevante ale elementelor grafice ale schemei.

VIIIL. Cerinte fati de locurile de practici
Practica de specialitate III, se va desfdsura in sala de studiu saw/si laboratorul institutiei de
invatimant.
Sala/laboratorul vor fi dotate cu mobilier scolar, conditii ergonomice adecvate.
Instrumente si materiale: cilindru gradat 100, 250, 500, 1000 cm?, pipete gradate pélnie, probe de
vin, dioxid de sulf, zahdr, must concentrat, substante pentru tratare si stabilizare, acid tartric, citric,

licoare de tiraj, licoare de expediere, orz, malt, alcool etilic.
(
IX Resursele dldactlce recomandate elevilor
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1 |ANTOCE, A. NAMOLOSANU, 1. Folosirea rationald a Biblioteca
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Bucuregti: Ed. Ceres, 2005, 120 p.
2 |BALANUTA, A. s.a., Calculele produselor in wmf icafie. Biblioteca 20
Ghid practic. Chisinau: U.T.M., 2013,156 p. Sala de lectura
3 |COZUB, G., RUSU, E. Producerea vinurilor in Biblioteci
Moldova. Chisinau: Editura Literd, 1996. 190 p. ISBN Sala de lectura 5
9975-90400-9. i
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Internet
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