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I Preliminarii

Practica de producere se desfisoard in perioada lunii aprilie — mai la intreprinderile ce
desfagoardactivitati in domeniul tehnologiei produselor obtinute prin fermentare.

Practica de producere are ca scop participarea elevilor la activitdti si procedee tehnologice in
cadrul intreprinderilor vinicole, intreprinderilor producitoare de bauturi spirtoase, fabrici de bere,
unde elevii vor consolida cunostintele teoretice aplicative si vor aplica deprinderile practice, astfel
contribuind la formarea competentelor profesionale.

Practica de producereeste ultima etapd in procesul instruirii elevului, avind la bazi
competentele profesionale specifice formate in cadrulunititilor de curs din componenta
fundamentala, de specialitate si stagiile de practica.

Pentru desfasurarea practicii de producere, administratiainstitutiei de invatimantincheie contracte
cu intreprinderi vinicole, producitoare de bauturi spirtoase, fabrici de bere, care dispun de
tehnologii moderne in domeniu.

Pe toata durata practicii elevii activeazi conform programului de activitate, in baza programului
de lucru al intreprinderii, in limitele Codului Muncii al Republicii Moldova, contractului de
colaboraresi contractului individual de munci (dacd elevul este angajat in cimpul
munciipeperioada practicii).

II. Motivatia, utilitatea stagiului de practici pentru dezvoltarea profesionali

Stagiul practicii de producere prevede aplicarea cunostintelor siabilitatilorobtinute pe perioada de
formare profesionald si dezvoltarea competentelor formate in cadrul instruirii practice, in sectorul
economic real. Astfel, elevii, in baza sarcinilor practice, vor desfasuraactivitati individuale si de
grup privind aplicarea notiunilor, conceptelor, strategiilor in activititile practice precum:

- respectarea actelor normative si legislative specifice activititii;

- completarea registrelor de laborator, actelor de cupajare, egalizare, imbuteliere;

- respectarea normelor de securitate si sdnitate in munci;

- respectarea securitdtii antiincendiare.
Activitdtile practice contribuie la distingerea ipotezelor, concluziilor, monitorizarea activitatii
profesionale, care ulterior vor fi utilizate in luarea deciziilor. Elevii vor avea posibilitatea de a-si
asuma responsabilitati, coopera, inregistra observatii, cu argumentiri concrete. Astfel, pe parcursul
practicii vor fi dezvoltate competente necesare si utile in viata profesionald a specialistului.

IIL. Competentele profesionale specifice stagiului practicii de producere

1. Aplicarea notiunilor, conceptelor, strategiilor, actelor normative si legislative specifice
activitatii '

2. Monitorizarea proceselor tehnologice de conditionare, tratare, stabilizare maturare/invechire si

imbutelierea vinului

Elaborarea schemelor de tratare si stabilizare a vinurilor

Monitorizarea traseului tehnologic de producere a berii §i bauturilor spirtoase

Aprecierea calitatii produselor obfinute prin fermentare

Analiza tehnico economici a intreprinderii

Evidenta cheltuielilor §i consumurilor la producerea productieivinicole, determinarea

eficientei economice
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8. Organizarea personalului in procesul de producere, prin capacitatea de lucra in echipa

9. Respectarea si asigurarea respectirii de citre subalterni a prevederilor actelor legislative si

normative

IV. Administrarea stagiului de practica

stagiului de
practici

Codul umireal’ | o0 il

| Perioada

Practica ce

anticipeaza
$.08.0.045| Probelede VIII 4 120 |aprilie - mai 4
absolvire II:
Practica de
producere
V. Descrierea procesului de desfasurare a stagiului de practica
= ?' ‘Modahtag ‘le;g Ore/Durata
. = 0 . e |de reallzare
1 Instrulre in domeniul secuntatuslsanatatu in |Fisa personald 2
munca la intreprindere.
2. Descrierea tehnico economici a Figa de analizi a starii Completarea 1in 2
[intreprinderii. siperspectivele dezvoltdrii  [raport
3. Distingerea starii si perspectlvele dezvoltarii [sectorului vinicol la 2
intreprinderii. intreprindere, amplasarea
geograficd, anul fondarii,
scurt istoric.
4. Examinarea specializdrii Intreprinderii sia  |[Diagrama Completarea in 2
structurii organizatorice. Organigrama raport
5. Descrierea activititilor planificate si Scheme tehnologice Completarea in 2
realizate. raport
6. Monitorizarea parametrilor tehnologici. Tabel Completarea in 6
. : raport
7. Completarea documentelor corespunzitoare. [Acte completate 12
8. Rezolvarea situatiilor problema, parvehite in, [Decizii argumentate Completarea in 6
procesul de producere. raport
0. Apreciereacalitatii sarcinilor indeplinite. Rezultatul sarcinilor Completarea in 6
practice raport
10. Monitorizarea proceselor de tratare, Degustare de lucru Completarea in 18
stabilizare, maturare i imbuteliere a vinului. raport
11. Determinarea cantititilor de aditivi|Volume sicantitafi Completarea in 12
conservanti, materiale auxiliare utilizate lajdeterminate raport
prelucrarea vinului.
12. Aplicarea metodelor de analizi in vederea [Fisa de degustare Completarea in 12




imonitorizarii calitafii vinului. ?’Registre raport
13. Experimentarea temei cercetate (la Vin Pe parcursul

la intreprindere.

raport

necesitate). practicii

14. Monitorizarea traseului de producere a berii [Scheme vectoriale Completarea in 6

(dupi posibilitate) raport

15. Dirijarea proceselor de producere a Tabel Completarea 1n 6

bauturilor spirtoase raport

16. Analizarea planurilor si cheltuielilor de Schite Completarea 1n 2

producere. Tabel raport |

17. Examinarea posibilitatilor de distribuire a |Analizi Completarea in -

productiei, evidentierea principalelor canale.  [Tabel raport

18. Estimarea veniturilor ob{inute din Calcule Completarea in 2

producere. Tabel raport

19. Calcularea profitului si a rentabilitatii. Calcule (Completarea in 2
Tabel [aport

20. Analizarea securitatii §i sanatatii In munca |[Rezumat scris Completarea in 2

21. Participarea la instruirea angajatilor in

Rezumat scris

Completarea in

Pe parcursul

rezultatele practicii tehnologice).

domeniul securitéfii si sdnatatii in munca. raport practicii
22. Intocmirea figelor individuale de SSM. Fisd individuala Completarea in 2
raport

23. Examinarea instructiunilor de securitate si |Copii a principalelor Pe parcursul

sandtate in munca, la lucrérile efectuate in instructiuni de SSM practicii

perioada practicii.

24. Verificarea stdrii echipamentelor de Poze Pe parcursul

protectie individuala. practicii

25. Aplicarea materialelor acumulate la Tabele Pe parcursul

elaborarea proiectelor de diploma. Calcule practicii
Acte

26. Vizitd tematica la alte Intreprinderi din Fisa vizitei tematice 6

domeniu i

27. Elaborarea raportului conform programei si [Raport elaborat Sustinerea 8

continutuluicurriculumului (Redacteaza, publicd a

sistematizeaza §i intocmeste raportul pe practicii

Respectarea normelor de securitate §i sdnatate
in muncd pe parcursul tuturor activitatilor
practice

Pe parcursul
practicii

VI. Sugestii metodologice

Practica de producere se organizeaza la intreprinderile vinicole, producétoare de bauturi spirtoase,
fabrici de bere, indiferent de forma de proprietate a acestora, conform contractelor incheiate.

Atat cadrele didactice desemnate responsabili de la institutia de Tnvatdmant, cat si conducitorul de
la intreprindere au o implicare responsabild in activitatea practica a elevilor. Astfel folosirea unor



metode didactice adecvate in perioada practicii de producere, vor contribui la cresterea gradului de
independenta si oportunitatea de a lua anumite decizii de individuale.
Repartizarea nominald a elevilor se legalizeaza prin ordinul directorului institutiei de invatdmant
cu cel putin 5 zile inainte de plecarea la practica.
Elevii sunt informati despre locul de organizare, programa si sarcinile pe perioada practicii,
continutul raportului gimodalitdtile de evaluare. Perioada calendaristicd a practicii se stabileste in
asa mod, ca elevii si participe la procese tehnologice pentru secfia sau sectorul concret al
intreprinderii.
Elevii se prezintd la intreprindere in ziua stabilitd conform ordinului. Practica este condusi de
specialisti din intreprindere.
Etapele desfasurdrii practicii se concretizeazd cu donducitorul de la Intreprindere, astfel, incat si
cuprindi specificul lucrdrilor in toate sectoarele de producere. Pe tot parcursul practicii elevii
indeplinesc programul de activitate a intreprinderii.
Pe parcursul practicii elevii intocmesc raportul practicii, care constd din partea textuald privind
activitatea intreprinderii, conform programului. Raportul va cuprinde de asemenea si o relatare
despre activitatea personald pe parcursul practicii.
in raport se relateazi situatia reald a sectoarelor intreprinderii, cu analize §i concluzii
corespunzitoare. La intoarcerea in institufia de invatimant are loc sustinerea publicd a practicii de
producere in baza raportului intocmit, in fata unei comisii de evaluareconvocati la institutia de
invatimant.
VII. Sugestii de evaluare a stagiului de practica

Practica de producere se evalueazd conform Regulamentului de organizare si
evaluare a stagiilor practice. '
Pe parcursul practicii elevii intocmesc agenda formirii profesionale, care constd din partea
textuald privind activitatea intreprinderii, conform programului de la institufia de invitamant.
Raportul va cuprinde de asemenea si o relatare despre activitatea personald pe parcursul practicii.
In raport se redi situatia reald a sectoarelor intreprinderii, activitatea economicd si concluziile
corespunzatoare.
Practica se finalizeazi cu prezentarca de citre elevi a rapoartelor intocmite, in fata unei comisii de
evaluare, din cadrul institutiei de invatamant.
Comisia va evalua nivelul de formare a competentelor, calitatea raportului practicii, ludndu-se in
consideratie si aprecierea conducétorului de practici de la intreprindere.

Elevilor li se va anunta data, ora si locatia unde isi vor susfine rezultatele practicii in fata
comisiei, printr-un orar elaborat preventiv.

e Rapoartele se prezinta de ctre fiecare elev la data, locul stabilit in orar.

e Dupi inregistrare, raportul este inaintat spre verificare profesorului conducator de practica.

e Pentru verificare se oferd doud zile. In acest timp elevul se consultid cu profesorul

evaluator, pentru a fmbunététi calitate raportului, dacd e necesar.

e Dupi ce raportul a fost verificat se restituie elevului, pentru a se pregiti de susinere.

e In ziua sustinerii, elevul se prezinti obligatoriu cu raportul verificat.
Neprezentarea elevului practicant la data, ora si locatia stabilitd in orar poate atrage eliminarea
acestuia de la sustinere, rezultat al evaludrii competentelor specifice practicii.
Sustinerea practicii si evaluarea competentelor specifice practicii, se apreciazd in functie de
criteriile de evaluare examinate la catedrd §i aprobate de cdtre administratia institufiei de
invatamant.



La fel se va aprecia:

e originalitatea;

e rigoarea argumentatiei;

e relevanta §i corectitudinea informatiei;

e calitatea expunerii,

e corectitudinea formulrilor si luarea deciziilor;

e modul de prezentare.
Pentru susginerea raportului elevul are la dispozitie 7-10 minute. In acest timp elevul va trebui si
prezinte scopul realizdrii practicii, competentele formate, rezultatele obtinute.
Sustinerea publica poate fi insotitd cu acordul comisiei de o prezentare in PowerPoint, care va fi
concisd si sobrd. Prezentarea PowerPoint este un ajutor pentru elev deoarece ii dd ocazia sd se
,»Sprijine” In expunere pe imagini §i idei formulate.

VIIIL. Cerintefata de locurile de practica

Practica ce anticipeaza probele de absolvire, se va desfdsura la intreprinderile vinicole,
producdtoare de bauturi spirtoase, fabrici de bere, cu care se vor incheia contracte. Elevii au
posibilitatea de a decide individual locul de practica, cu conditia cd acestea indeplinesccerintele de
mai jos. Elevii care nu dispun de un loc de practica sunt delegati de cétre institutia de invatamant,
conform solicitdrilor. Lista orientativd a locurilor de practicd/posturilor la care se va desfasura
practica:

mlf;locc:il;:)od:tul Cer té% e locul de muncz‘i};_g__ stul propus practicantului
Intreprinderi Dispun desectii de prelucrare a strugurilor, limpezire a mustului,
vinicole macerare — fermentare alcoolicd, depozitare a vinului, laborator de

incercari, instalatii de refrigerare, frigidere pentru prericireal
strugurilor. .

2. [Intreprinderi Intreprinderea trebuie si dispuni de sectie de receptie, conditionarea,
producdtoarc de  |prelucrarea materie prime, pregatirea si fermentarea plamadei,
bauturi tari distilare sirectificare, pregitire a maceratelor pentru bauturile tari

speciale, cupajare, stabilizare si imbuteliere.

3. |Fabrici de bere [intreprinderea trebuie si dispuni de depozite pentru malt, sectie de

conditionarea materiei prime, maécinare, de obtincresi fermentare a
mustului de bere, imbuteliere, depozitare a produselor finite.

IX. Resursele didactice recomandate elevilor

Locul in care poate | Numirul de
consultati/accesati/| disponibile
= - _ e e | procuratiresursa | @ @

1. |ANTOCE, A. Chimia §i analiza senzoriala. Craiova: Editur

Universitatea 2007, 817 p., ISN978-973-742-879-0 1

~ Denumirea resursei ,

IBiblioteca institutiei 1

2. |ANTOCE, A. NAMOLOSANU, 1. Folosirea rationali a
dioxidului de sulf in producerea §i ingrijirea vinurilor. Biblioteca institutiei 1
Bucuresti: Ed. Ceres, 2005, 120 p.

3. [BALANUTA, A. s.a., Calculele produselor in vinificatie.
Ghid practic. Chiginau: U.T.M., 2013,156p.

4. |CEBOTARESCU, 1D, sialtii. Utilajul tehnologic pentru

Biblioteca institutiei 20

Biblioteca institutiei 20




vinificafie. Bucuresti: Editura Tehnica, 1997, 576 p.

COZUB, G., RUSU, E. Producerea vinurilor in Moldova.
Chisindu: Editura Litera, 1996. 190 p. ISBN 9975-90400-9.

Biblioteca institutiei

15

GAINA, B. Uvologie si Enologie. Chisinau: Ed. Tipografia

|A.S.M., 2006, 442 p.

Biblioteca instituiei

RUSU, E. Oenologia Moldava. Realitatea si
perspectivele. Chisinau: Editura TipografiaASM, 2006.
267 p. ISBN 978-9975-62-162-5.

Biblioteca institutiei

235

RUSU, E. Vinificafia primara. Chisinau: Editura
Continental Grup S.R.L., 2006. 495p. ISBN 978-9975-
4248-4-4,

Biblioteca institutiei

20

SIRGHI, C., GAINA, B., BALANUTA, A..sia. Cartea
vinificatorului. Chisindu: Editura Uniunii Scriitorilor,
1992. 256 p. ISBN 5-88568-043.

Biblioteca institutiei

50

10. |Acte normative, standarde din domeniu, GOST-uri,
Reglementari tehnice, Regulamente, anexe, tabele, Biblioteca institutiei 1
instructiuni, fise tehnologice, registre etc.
11. h[tp://ipcnvvc.blogspot.md/p/ghidul-practicantului.html VTISTT .
12. [www.fabbri-inox.com Internet -
13. |http://www.cricova.md/ Internet -
14. |https://purcari.md/ Internet -
15. |http://www.milestii-mici.md/ Internet -
16. |http://www.vartely.md/ Internet -
17. |http://berechisinau.md/turul-berii/ Internet -
18. |http://mimorinka.md/ Internet E




